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le vin du Haut-Pays

Ancien domaine des comtes de Provence, ce vignoble bénéficie
d'une situation exceptionnelle : 'altitude Moyenne (350 métres) régule
les températures, tandis gue les échos du mistral asséchent les feuiles
et les grappes, toujours desaltérées par un ruisseau. . . le Réal Martin.

C e quie femme veult, son mari le
vert. Demandez plutot a Jean-
Marie Paul... Fondateur du groupe
Score, dont il a fait le troisieme trai-
teur de France, ce Vosgien grand
connaisseur de vin n'imaginait pas
produire un grand cru ailleurs que
dans le Bordelais. Il avait méme jeté
son dévolu sur une jolie propriété de
Saint-Estephe. « Je n’y mettrai pes
les pieds » prévint aussitbt son
épouse Guylaine, Méditerranéenne
ala spontanéité sans défaut.

On ne bitit pas une entreprise
sans certaines qualités. Jean-Marie
Paul en possede au moins deux,
rarissimes : d’abord, il sait écouter
tous les avis avant de trancher ;
ensuite, sa passion est décuplée par
le seul fait d’étre partagée. Ainsi se
rangea-t-il aux arguments de Guy-
laine, transportant ses réves vigne-

Bouteille de la semaine
Chéateau Réal Martin
Rose “Grande Cuvée” 2004

A u Mondial du rosé, qui vient de se dérouler & Cannes, 641 bouteilles
venant de 29 pays différents étaient en compétition : la « Grande
Cuvée » de Réal Martin s'est vu récompenser d'une médaille d’argent, ce
qui en dit assez sur le niveau de qualité de la propriété. D'une jolie teinte
rose pastel, issue de pieds de grenache et cinsault 4gés de 30 a 35 ans,
elle a en outre I'élégance de ne pas titrer plus de 12,5°. m
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rons dans le Haut-Var : « Dans le Bor-
delais, je 1aurais pu m offrir qu'un
strapontin, tandis qu'en Provence
Je pouwvais espérer jouer dans la
cour des grands tout en passant
mes week-ends en famille. Mais je
ne voulais pas de la Cote d’Azur,
de ses exces de I'6té et de ses déserts
de I'biver. Nous avons cherché dans
le Haut-Pays, la oit I'on trouve de
grands terroirs depuis longtemps
consacrés et aussi un savoir-faire
lentement peaufiné, génération
apres génération. »

Encore fallait-il tomber sur la
perle rare : « Nous avons beaticoup
regavdé, beaucoup visité. Jusqu'au
Jjour oix nous avons franchi le por-
tail de Réal Martin. » Peu apres la
signature définitive, le destin devait
lui adresser un formidable clin d'ceil :
« Je me suis apercu que, voild trois
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siecles de cela, Réal Martin (qui a
adopté le nom du ruisseau qui tra-
verse la propriété) a bel et bien
apparteni a une famille Peail,
alors que je ne me conndis ducine
atiache dans la région. Et aujour-
d’bui encore, il y a deux viticul-
teurs de ce patronyme a Correns, le
village voisin. »

Le vendeur, Jacques Clotilde,
ignorait tout de ce coup de coeur
conjugal. Dés le début, le nouveau
propriétaire a associé a sa démarche
son fils cadet, Dominique : le chai
de vinification a ét¢ enticrement res-
tauré et les cuves changées, un chai
de vieillissement semi-enterré a été
biti, le vignoble a été réencépagé,
et les 7 000 oliviers disséminés sur
la propriété ont €té regroupés en
deux oliveraies.

« Le domaine couvre au total
210 bectares, mais le vignoble en
compte aujourd bui une quaran-
taine, indique encore Jean-Marie
Paul. Surtout, altitude moyenne
(350 métres) crée un micro-climat
exceptionnel : lous les spécialistes sont
d'accord pouyr dive gue notre tervoir
estidéctl pouer les rouges ; aussi, nous
avons replanté de la syrab et du
cabernetsauvignon afin d'en déve-
lopper la production, méme si le stic-
ces des rosés ne se dément pas. » B
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